
 

 
 

MENÜVORSCHLÄGE 
 

F Ü R  G R U P P E N  A B  1 O  P E R S O N E N  

G Ü L T I G  B I S  3 0 . 0 4 . 2 0 2 4  

 

 

Liebe Gäste 

Schön, dass Sie an uns gedacht haben. Verbringen Sie eine besondere Zeit an 

einem besonderen Ort bei uns im Gade, mitten in der Toggenburger Bergwelt.  

Uns liegt es am Herzen, Ihren geplanten Anlass zu einem Erfolg zu verhelfen.  

Auf den Folgeseiten finden Sie einige Menüvorschläge und Informationen, die 

Ihnen die Vorbereitungen zu Ihrem Anlass erleichtern sollen.  

 

Zögern Sie nicht und kontaktieren Sie uns für einen Beratungstermin oder mailen 

Sie uns Ihre Wünsche und Vorstellungen.  

Vereinbaren Sie mit unserem Team einen Termin unter 071 999 12 35 oder 

info@gade.ch  

 

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme  

Herzliche Grüsse, Markus Frei und das Gade Team 

  



 

 

 

A l l g e m e i n e  I n f o r m a t i o n e n  

 
 
Menüvorschläge  
Die Menüvorschläge sind für mindestens 10 Personen gedacht, welche ein einheitliches Menü 
geniessen möchten. Auf Unverträglichkeiten und individuelle Kostformen nehmen wir 
selbstverständlich Rücksicht. Wir gehen gerne auf Ihre individuellen Wünsche ein und stellen für Sie 
ein passendes Menu zusammen. Falls Sie eigene Speisen/Desserts für Ihren Anlass mitbringen, 
verrechnen wir Ihnen ein Tellergeld von CHF 3.00 pro Person 
 
Kapazitäten 
In unserem Restaurant im Erdgeschoss (Stall) können wir bis 30 Personen bewirten, im 1.Stock 
(Heustock) bis 60 Personen. Für Apéros steht Ihnen ebenfalls unser Stübli im 1. OG zur Verfügung.  
 
Weine 
Wir verfügen über ein abwechslungsreiches Sortiment an ausgewählten Qualitätsweinen. Falls Sie 
eigenen Wein für Ihren Anlass mitbringen, verrechnen wir Ihnen ein Zapfengeld von  
CHF 35.00 pro 0.75 l Flasche und CHF 15.00 pro 0.5 l Flasche. 
 
Personenzahl 
Damit wir den Einkauf, die Produktion und den Personaleinsatz optimal planen können, bitten wir 
Sie, uns die genaue Personenzahl frühzeitig bekannt zu geben. Die Personenzahl die Sie uns 48 
Stunden vor ihrem Anlass bekanntgeben, ist verbindlich für die Rechnungsstellung. 
 
Geschlossene Gesellschaft/Mindestkonsumation 
Möchten Sie unsere Räume exklusiv für Ihren Anlass exklusiv nutzen beträgt der Mindestumsatz im 
Restaurant im EG Fr. 1500.00 und im 1. Stock Fr. 3500.00. Sollte der Mindestumsatz nicht erreicht 
werden, wird der Ausgleichsbetrag  als Raummiete in Rechnung gestellt. 
 
Verlängerung 
Falls Sie gerne länger feiern möchten, verrechnen wir Ihnen ab 23 Uhr aus personellen und 
betrieblichen Gründen pro angebrochene Stunde CHF 150.00. Aus Rücksicht auf unsere Nachbarn 
haben wir bis maximal 3 Uhr am Morgen geöffnet. 
 
Bezahlung 
Wir akzeptieren Barzahlung, Maestro, Postcard, Mastercard, Visa, und Twint. Auf Wunsch stellen wir 
Ihnen eine Rechnung aus für eine Bearbeitungsgebühr von Fr. 5.00 (zahlbar netto innert 10 Tagen). 
Alle Preise verstehen sich in Schweizerfranken, inkl. MwSt. 
  



 

 
 
 

 
 

AP ÉRO/ SNACKS  
 

 

SALZGEBÄCK Schale Fr. 6.50 

Pommes Chips, Nüssli, Salzstengeli 
 

 

BLÄTTERTEIGGEBÄCK 

div. Sorten gemischt Stück Fr. 2.50 

 

 

GEMÜSEDIPP 

Karrotten, Gurken, Rettich, Kohlrabi Portion Fr. 6.50 

mit hausgemachtem Dip  

 

 

 

KALTE  VORSPEI SEN  
 

 

MOSTBRÖCKLITELLER Fr.16.00 

 

 

SCHWENDIPLÄTTLI Fr.16.00 

Kaltes Fleisch und Käse aus der Region 
 

 

MOSTBRÖCKLICARPACCIO Fr.16.00 

mit geriebenem Alpkäse 
 

 

  



 

 
 

SUPP EN  
 

 

BOUILLON MIT FLÄDLI   Fr. 9.50 
 

 

BOUILLON MIT EIERSTICH   Fr. 9. 50 
 

 

TOMATENCRÈMESUPPE MIT RAHMHAUBE   Fr. 9. 50 
 

 

WEISSWEINSCHAUMSUPPE   Fr. 10.50 

 

 

TOGGENBURGER BRÖSMELISUPPE   Fr. 12.50 

mit Blätterteighaube 
 

 

SALATE  
 

 

BUNTER BLATTSALAT  Fr.  9. 50 

mit französischem oder Honig-Balsamico Dressing 
 

 

GEMISCHTER SALAT  Fr.  12. 50 

mit französischem oder Honig-Balsamico Dressing 
 

 

SALATBUFFET   Fr.  12. 50 
ab 20 Personen  

 

 

BERGSALAT  Fr.  12. 50 
Blattsalat an Honig-Balsamicodressing mit Ploderkäse und Baumnüssen 
 

 
  



 

 

FLE ISCHG ERICHTE  
V O M  T O G G E N B U R G E R  S C H W E I N  

 

 

TOGGENBURGER CORDONBLEU Fr. 25.00 

Schweins-Cordonbleu gefüllt mit Mostbröckli und Käse 
 

 

PICCATA Fr. 24.00 

 

 

SCHINKEN IM BROTTEIG Fr. 26.00 

mit gemischten Salaten und Meerrettichschaum 
 

 

SCHWEINSRAHMSCHNITZEL Fr. 23.00 

 

 

SCHWEINSBRATEN Fr. 22.00 

 

 

SCHWEINSGESCHNETZELTES Fr. 23.00 

an Pilzrahmsauce 
 

 

SCHWEINSFILET IM SPECK-BRÄTMANTEL Fr. 30.00 

 

 

 

FLE ISCHG ERICHTE  
V O M  T O G G E N B U R G E R  W E I D E K A L B  

 

 

KALBSROLLBRATEN Fr. 27.00 

 

 

KALBSSCHULTERBRATEN Fr. 27.00 

 

 

KALBSSTEAK 200G ODER AM STÜCK GEBRATEN Fr. 36.00 

an Morchelrahmsauce 
 

 

KALBSGESCHNETZELTES Fr. 34.00 

an Pilzrahmsauce 

 

 
  



 

 

 

F L E I S C H G E R I C H T E  
V O M  R I N D  

 

 

ROASTBEEF AM STÜCK GEBRATEN Fr. 38.00 

mit Sauce Hollandaise 

 

 

RINDSGESCHNETZELTES Fr. 32.00 

an einer Paprikarahmsauce 

 

 

RINDFLEISCHROULADE Fr. 24.00 

an Rotweinjus 
 

 

 
 

B E I L A G E N  
 

 

GEMÜSEGARNITUR Fr. 5.00 

 

 

RISOTTO Fr. 5.00 

 

 

OFENKARTOFFELN Fr. 5.00 

 

 

BUTTERRÖSTI Fr. 5.00 

 

 

POMMES FRITES Fr. 5.00 

 

 

RÖSTIKROKETTEN Fr. 5.00 

 

 

HAUSGEMACHTE SPÄTZLI Fr. 5.00 

 

 

TEIGWAREN Fr. 5.00 

 

 

  



 

 

FLE ISCH - & KÄSE FONDUE 
 

 

FONDUE CHINOISE Fr. 39.00 

Handgeschnittenes Schweine-, Poulet-, Rind-, und Lammfleisch 

dazu Pommes frites und Reis, hausgemachte Saucen und Gemüse 
 

 

KÄSEFONDUE  Fr. 27.00 

der Klassiker 
 

 

FONDUE CALVADOS Fr. 29.00 

mit Calvados und grünen Pfefferkörnern 
 

 

FONDUE RICHE Fr.32.00 

mit Gschwellti, Salsiz und Ananas 
 

 

RACLETTE  
 

 

RACLETTE PORTION Fr.20.00 

mit Gschwellti, Essiggurken und Silberzwiebeln 

 

 

SPÄTZL I  & MAG RONEN  
 

 

CHÄSSPÄTZLI Fr. 24.00 

hausgemachte Spätzli mit Käse überbacken 

 

 

CHÄSSPÄTZLI „HUUSART“ Fr. 27.00 

mit Schinken, Rahm und Spinat 

 

 

ÄLPLERMAGRONEN Fr. 27.00 

mit Apfelmus 
 

 

GHACKETS MIT HÖRNLI Fr. 25.00 

und Apfelmus 
 

 

  



 

 
HE I SSER STEIN  –  ZUM SELB ER B RÖTLE  

MAX.  30  P ERSONEN  
 

 
 

 für Geniesser ca. 150g – für Schlemmer ca. 300g 

 

 

SCHWEIZER POULETBRUST Geniesser Portion Fr. 30.00 

 Schlemmer Portion Fr. 46.00 

 

 

RINDSENTRECÔTE Geniesser Portion Fr. 35.00 

 Schlemmer Portion Fr. 51.00 

 

 

LAMMRÜCKEN Geniesser Portion Fr. 35.00 

 Schlemmer Portion Fr. 51.00 

 

 

SCHWEINESTEAK  Geniesser Portion Fr. 30.00 

VOM TOGGENBURGER SÄULI Schlemmer Portion Fr. 46.00 

 

 

Preis inkl. 1 Beilage nach Wahl: 

Pommes frites, Spätzli, Röstikroketten, Gemüse oder Salat 

Dazu servieren wir hausgemachte 

Cocktailsauce, Kräuterbutter und Knoblauchsauce 
 

 
  



 

 

KALTE  SP EI SEN & ZVI ERI  PLÄTTL I  
 

SALATTELLER  Fr. 18.50 

 

WURSTSALAT EINFACH  Fr. 17.50 

WURSTSALAT GARNIERT  Fr. 21.50 

 

WURST-KÄSESALAT EINFACH  Fr. 19.50 

WURST-KÄSESALAT GARNIERT  Fr. 23.50 

 

KÄSESALAT EINFACH  Fr. 17.50 

KÄSELASALT GARNIERT  Fr. 21.50 

 

SCHWENDIPLÄTTLI  Fr. 27.00/Pers. 

Buureschüblig, Schinken, Stockbergspeck, Landrauchschinken und Mostbröckli mit Käse 

 

 
DESSERTS  

 
 

 

ÖPFELCHÜECHLI MIT ZIMTGLACE Fr. 10.50 

 

 

GEBRANNTE CRÈME MIT VANILLEGLACE Fr. 10.50 

 

 

SÜSSMOSTCRÈME MIT SORBET Fr. 10.50 

 

 

FRISCHES CARAMELKÖPFLI MIT RAHM Fr. 6.50 

 

 

HAUSGEMACHTES ORANGENTIRAMISU Fr. 10.50 

 

 

FRISCHER FRUCHTSALAT MIT RAHM ODER GLACE Fr. 10.50 

 

 

DESSERTTELLER GADE  Fr. 14.50 

mit Schokoladenmousse, Sorbetglace, Caramelköpfli, Rahm und Früchten garniert 

  

 


